
附件1

“广西美味·百县千菜”2023广西非遗特色美食大赛暨“广西美味”展评活动方案

活动目的意义

为贯彻落实党的二十大精神，进一步弘扬优秀民族文化，向社会各界展示广西丰富多彩的民族特色饮食文化，提升广西美食类非遗项目的美誉度与可见度，提高“壮族三月三”文化旅游品牌的影响力，不断满足人民日益增长的美好生活需要。自治区文化和旅游厅拟于2023年4月—5月开展“广西美味·百县千菜”2023广西非遗特色美食大赛暨“广西美味”展评活动，为确保本次活动顺利开展并取得成效，特制定本方案。
活动名称

“广西美味·百县千菜”2023广西非遗特色美食大赛暨“广西美味”展评活动

三、活动时间

2023年4月—5月
四、活动地点

南宁市良庆区宋窑路“南宁之夜”

五、活动主题及口号

活动主题:“广西美味·百县千菜”

活动口号:品非遗美食  讲非遗故事 

六、组织机构

主办单位:广西壮族自治区文化和旅游厅

广西旅游发展集团

承办单位:广西非物质文化遗产保护中心
广西旅发文化传媒集团

广西非物质文化遗产保护发展协会
        广西桂菜发展促进会

七、活动主要内容

（一）“广西美味·百县千菜”2023广西非遗特色美食大赛暨“广西美味”展评活动开幕式

（二）“广西美味·百县千菜”2023广西非遗特色美食大赛暨“广西美味”展评活动

（三）广西特色美食技艺展示区

（四）万人共尝壮乡五色糯米饭

（五）网红主播现场直播

（六）广西非遗特色美食餐饮消费券发放活动

（七）“南宁之夜”特色歌舞表演

（八）参与互动，获得广西非遗特色美食大赛文创礼品

八、大赛流程及时间安排

大赛将分为活动预热、报名推选、比赛评比、结果公布四个环节。

（一）活动预热（4月12日—4月19日）

     活动宣传预热、动员报名参评、参评者筹备作品。
报名推选（4月19日—5月6日）

1.报名类别:“一键游广西”小程序开通活动专题，在专题界面上按照参评菜品类别分为菜肴、小吃（含饮品）、点心三个类别，参评者可根据自己的参评类别进行报名。

2.报名通道:各参评者进入平台“一键游广西”小程序活动专题“我要报名”通道，按照报名要求填写相关信息及上传相应的材料（详见附件参评活动报名表）。此报名表为线上直接填写，填完后点击提交提交即可。无须下载、打印、发送等操作。2023年5月6日24:00，比赛报名通道关闭。
3.上传资料不全视为自动放弃参评资格。

4.活动设置客服专线，报名咨询电话（林海丰15678937005，王桂全13217802006，王卫东13878112727，莫咏薇17736614462）。

比赛评比

1.专家评比、专业吃货团评比（5月13日）。
5月13日15:00，在“南宁之夜”举行专家、专业吃货团评选活动，比赛采用“热菜冷评”方式，选手提前加工好参赛作品并摆盘装饰，按时送到指定赛场参赛，大赛将邀请13位由区内餐饮协会专家组成的专家评审团、15位专业吃货团作为评审，分组分别对菜肴、小吃（含饮品）、点心三大类别进行评分。
2.网络投票（5月13日—5月21日）。
5月6日24:00，比赛报名通道关闭。

5月13日9:00，投票通道开启，网友可通过投票界面对参评作品进行投票。

5月21日24:00，投票通道关闭。

结果公布

1.比赛结果统计。

5月22日—5月26日，根据专家评审、专业吃货团评分、网络投票的比分权重，综合投票评分，最终将投票结果汇总，依据得票排名产生奖项。

2.结果公布。

5月30日，评选结果将在自治区文化和旅游厅官网和微信公众号进行公布。

    九、评分标准
按照好颜值、好名字、好故事、好味道、好健康、好情境（“六个好”）的要求进行评选。

评分标准

	项目分值
	评分要求
	评分标准

	好颜值（20分）
	使用地方特色器皿和餐具，具有鲜明的桂菜民族风味特点。菜肴盛器的规格、品种、形态、质地，要与菜肴相配合，盛器色彩与菜肴色彩相结合，互为补充摆盘实用。装饰或点缀物可食用，无过度夸张和奢侈浪费。注重从原材料裁切、烹饪火候、熟食装盘把控，突出地方特色，让食材、摆盘、装饰点缀物等搭配合理，相辅相成，具有食欲和视觉冲击力，让观众垂涎欲滴。
	食材选用符合桂菜要求

（8分）

	
	
	颜彩搭配丰富多彩，装盘美观

（7分）

	
	
	盛器选用合理，卖相好（5分）

	好名字（15分）
	菜品名字简单明了，菜如其名，有创新性，贴和“广西美味”活动主题，并突出本道传统美食的故事和特点，辨识度高，与所用的原料、烹调方法、色彩、质地、口味及形体特征有直接的联系，或者能够鲜明体现历史典故、地方特色等，给人耳目一新的感觉。
	菜名简单明了，菜如其名

（5分）

	
	
	菜名贴和“广西非遗美食”活动主题

 （5分）

	
	
	菜名具有地方饮食文化内涵（5分）

	好故事（15分）
	每一道地方特色美食都有故事、有来历，菜肴典故出处渊源传说，增加附加价值，提升文化品位，可以依托民俗传说，趣闻轶事，美好祝愿等。能够使享用者在故事的加持下，在品尝美味的同时，学到知识，感受到文化，对这道菜品有更深刻的认识，并产生独特的情感和记忆。好故事的美食应注重故事的真实性、完整性，以简短文字阐明美食的故事，让观众快速捕捉重点信息，加深菜品印象。
	菜品由来具有历史典故、民俗传说、趣间轶事

（15分）

	好味道（20分）
	味道是菜品的灵魂所在，菜品不仅要具备健康、营养外，还应在食材、配料的调和下，突出主料的本味，注重菜品色、香、味的凸显，具备独特鲜明的桂菜民族风味口感，让人品上一口就回味无穷的效果。使用当地生态特色食材，具有鲜明的健康、营养及创新特色，不使用国家明令禁止的食材原料和食品添加剂。菜品口感鲜明，根据菜系的不同酸而不倒牙，甜而不发腻，苦而不反胃，辣而不过激，咸而不超标等。
	主味突出、风味独特

（10分）

	
	
	火候适当、软糯香酥（5分）

	
	
	菜品具有广西各地民族地方风味特色

（5分）

	好健康（15分）
	食材选用、烹饪方式环保健康，符合现代生活方式要求。尽量避免原料在烹饪加工过程中营养成分的流失，注意原料之间的搭配。对于整套菜肴，不仅要注意热量和营养成分的充足供应，还要注意各种营养成分在种类、数量和比例上的合理配置，以充分利用原料中的各种营养成分。杜绝使用国家明令禁止的食材原料和食品添加剂。
	菜品符合食品卫生的标准

（5分）

	
	
	菜品符合人体营养健康饮食的要求

（5分）

	
	
	菜品没有使用国家禁用的添加剂

（5分）

	好情境（15分）
	根据菜品的要求及各种原料的性质，在形状、颜色、营养、口感方面做好原料的搭配，主料、辅料经过烹调后成品所显示的颜色和光泽，包括芡色、配色、汤色、原料色等色泽自然、悦目、和谐、协调。作品摆盘漂亮，造型寓意好，整体造型贴近主题，具有现代艺术观赏性，富有食欲和视觉冲击力。在菜品原料展示区注重材料相应配套、延展环节、环境布置及氛围营造。如真实展示酸菜的腌制缸、菜园摘菜取材、配料的调制、抓林下走地鸡等，以此真实展现菜品食材源头，让作品的完成井然有序，营造出壮乡儿女勤奋、质朴的生活环境气息，严格遵守非遗美食传统烹饪方式，传承经典，达到令观众赏心悦目的氛围，消除观众内心食材健康、卫生等顾虑，并从中感受浓郁的壮乡生活气息，从而想要更深入了解广西桂菜美食。
	造型好、装盘美。（7分）

	
	
	有主题、有意境。（8分）


   （二）成绩产生办法

	序号
	给分项
	票数排名
	对应分值
	权重
	满分
	总分

	1
	专家

评审团
	评分表各项得分总和

（满分100分）
	80%
	80
	100

	2
	专业吃货团
	评分表各项得分总和

（满分100分）
	10%
	10
	

	3
	网友

投票
	1—10
	100分
	10%
	10
	

	
	
	11—30
	90分
	
	
	

	
	
	31—60
	80分
	
	
	

	
	
	61—100
	70分
	
	
	

	
	
	101—150
	60分
	
	
	

	
	
	151以后
	50分
	
	
	


（三）奖项数量分配

	奖 项
	菜品类别
	数 量

	金奖

（9名）
	菜肴
	3名

	
	小吃（含饮品）
	3名

	
	点心
	3名

	银奖

（15名）
	菜肴
	5名

	
	小吃（含饮品）
	5名

	
	点心
	5名

	铜奖

（30名）
	菜肴
	10名

	
	小吃（含饮品）
	10名

	
	点心
	10名

	最佳组织奖

（10名）
	以县（市、区）、餐饮企业为单位，授予最佳组织的单位
	20名

	最佳人气奖

（10名）
	以网友投票的票数前10名
	10名


十、比赛项目及形式

（一）比赛项目
1.广西非遗美食:县级以上非物质文化遗产代表性项目名录制作技艺类或民俗类特色美食（含地方特色菜及特色小吃）。

2.广西民族地方特色美食:各地具有深厚民间基础及大众化口碑的传统经典名菜、名小吃；以及使用广西生态食材为主料的创新菜品，民族特色菜品。

（二）报名费用

本次大赛无需缴纳参赛费用，参赛选手交通、住宿由各单位自行承担。

（三）参赛要求
1.专家评比

大赛采取“热菜冷评”的方式，即参赛单位和个人预先在场外加工好美食作品并按规定做好食品安全防护，按时送到现场指定展台候评。现场不提供明火烹饪加工设备。

参赛美食须按照13人量制作2份相同样式的作品，一份用于展示宣传；另一份用于评委品尝打分。作品尽量使用地方或民族特色食材、器皿及烹调技法，摆盘造型美观，色泽分明，并具有观赏性和食用价值。

参赛品种不得过度和夸张装饰，不得使用贵重豪华餐具器皿，不得使用国家明令禁止的动植物原料和食品添加剂；参赛品种送评、候赛时须采取食品安全防护措施（带盖或保鲜膜防护等），正式比赛开始后方可拆开。

2.网络投票

活动期间，开放网络投票通道。投票规则:每个微信IP每天对每种美食最多投1票；每个微信IP每天可在三类美食中，分别选出最少3种、最多10种美食进行投票，每天最少可投9票，最多可投30票。
十一、注意事项

参评者上传作品前需认真阅读《参评承诺书》，作品一经上传视为同意遵守该《参评承诺书》的所有条款。

（一）参评者应确认拥有所提交作品的完整著作权及版权，确认提交作品从未转让或授权给任何个人或机构使用；参评者因抄袭、剽窃他人作品产生的民事纠纷由参评者承担相应责任，参评作品对他人的知识产权等利益造成损害并经查实的（以司法机关的认定为依据），主办方将取消参评者的参评资格，收回相关奖励，并移交司法机关追究相应的法律责任。

（二）参评者在提交作品前请确保符合比赛规则，参评作品内容不得涉及宗教、色情、暴力、种族歧视等内容，不得与中华人民共和国法律、法规相抵触。

（三）严禁违规拉票、刷票等违规行为，一经发现将取消参评资格。

（四）主办单位、承办单位拥有对所有参评作品使用、展示、报道、宣传、印刷的权利。

（五）评选结果以作品为单位，同一参评者可获得多个奖项。

（六）作品一经提交，不允许参评者再修改。

（七）本活动最终解释权归主办方所有。

附件2

“广西美味·百县千菜”2023广西非遗特色美食大赛

暨“广西美味”展评活动报名表

2023年   月   日 
	*姓名/单位名称
	
	*性别
	
	*联系电话
	

	*地址
	（市）
	（县）
	推荐单位
	

	*通讯地址
	

	*身份证（个人）/统一社会信用代码（单位）*
	

	*参评作品

	序号
	作品名称
	作品类别
【菜肴、小吃（含饮品）、点心】
	主要原料
	作品所属民族

和地区

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	

	5
	
	
	
	

	*参评作品介绍（字数为100字-200字，包含字符最多不超过200字）:（作品所属地、制作过程、食材、故事等）

	*参评作品照片:（4张:俯拍全景照、侧拍全景照、特写照片、交代大环境照；图片要求:jpg、png 格式，表内无需粘贴图片；每张图片大小不超过5M。）（上传）

	参评作品视频:（非必须提交，如提交则时长不得超过3分钟，mp4格式，配有普通话解说或中文字幕。格式要求为不低于标清分辨率720*576，手机拍摄的，用横屏进行录制。音质清晰，避开环境嘈杂的干扰音）（上传）

	*相关佐证材料:（手持身份证或营业执照或非遗证书与作品的同框合照，上传选其中一项即可）（上传）

	说明:

1.标“*”栏内容为必填项；

2.推荐单位为各县（市、区）文化和旅游行政管理部门；

3.个人报名的，请填写居民身份证号码；单位或组织报名的，请填写统一社会信用代码。

	评选承诺书

（一）本单位（本人）作为参评者确认拥有所提交作品的完整著作权及版权，确认提交作品从未转让或授权给任何个人或机构使用；本单位（本人）作为参评者因抄袭、剽窃他人作品产生的民事纠纷由本单位（本人）承担相应责任，本单位（本人）参评作品对他人的知识产权等利益造成损害并经查实的（以司法机关的认定为依据），主办方

可取消本单位（本人）的评奖资格，收回相关奖励。

（二）本单位（本人）作为参评者确保提交作品符合比赛规则，本单位（本人）参评作品内容不涉及宗教、色情、暴力、种族歧视等内容，不与中华人民共和国法律、法规相抵触。

（三）本单位（本人）承诺不会进行违规拉票、刷票等违规行为，一经发现可取消本单位（本人）参评资格且通报，并承担相应的法律责任。

（四）本单位（本人）承诺主办单位、承办单位拥有对所有参评作品使用、展示、报道、宣传、印刷的权利。

（五）本单位（本人）作为参评者认同主办单位、承办单位制定的评选流程。

（六）本单位（本人）作为参评者同意作品一经提交，不再修改。

（七）本单位（本人）同意作品一经提交视为同意遵守上述承诺。

（八）本单位（本人）同意本活动最终解释权归主办方所有。


请在参赛类别中划√   

咨询电话:15678937005、13878112727、17736614462

[image: image1.png]


（此表在线上填写提交） 
              （活动网络报名二维码）

政府信息公开方式:依申请公开



